
Інструкція з експлуатації сталевої сковороди DE BUYER 

 

Прожарювання: 
 

1. Підготовка вашої сковороди перед першим використанням: 
• Вимийте сковороду в гарячій воді і ретельно витріть паперовою 

серветкою; 
• Налийте в сковороду приблизно 1 см. олії та нагрівайте 5 хвилин; 

Вилийте масло і протріть сковороду; • 
• Чим більше використовується сковорода, тим краще 

приготування; 
• Чим чорніша робоча поверхня сковорідки, тим менше до неї 

пригорає. 
 

2. Використання: 
• Готуйте у сковороді з невеликою кількістю жиру; 

Як тільки сковорода достатньо нагріється, обсмажте продукти з 
обох сторін, потім зменште вогонь, щоб завершити приготування; 
Не залишайте продукти у сковороді. 

• 

• 
 

3. Догляд після кожного використання: 
• Для збереження властивостей та запобігання окисленню, мийте 

сковороду гарячою водою, щоб розчинилося все, що могло 
залишитися на дні робочої поверхні; 

• Відразу витріть ганчіркою або абсорбуючим папером; 
Щоб очистити сковороду: нагрійте у сковороді сіль крупного 
помелу на сильному вогні протягом 1 хв. 30 сек., потім протріть 
паперовою серветкою. Сіль видаляє залишки їжі та запахи; 
Час від часу змащуйте олією та зберігайте в сухому місці. 

• 

• 
 

Увага! 
• Не замочуйте сковороду. 
• Під час пригорання їжі використовуйте жорстку губку. 


